
MENU

ENTREES

PLANCHES APERO

MENU ENFANT

PLATS

PIZZAS

COTE MER

DESSERTS

L A  C H A R C U T E R I E           
L A  M I X T E                         

1 0
1 5

T O M A T E  B U R R A T A
S A L A D E  C E S A R

S A L A D E  C H E V R E  C H A U D

S A L A D E  A G R U M E S

salade, tomate, poulet, grana padano,
croutons, sauce césar

salade, tomate, toast de chèvre chaud, 
jambon cru

accompagnée d'une vinaigrette sucré-salé

9
1 2 , 5

1 2 , 5

1 2 , 5

S I R O P
S T E A K  H A C H E  O U  N U G G E T S  F R I T E S
B O U L E  D E  G L A C E

8

T A R T A R E  A U  C O U T E A U
P A V E  D E  T A U R E A U  M A R I N E  A O P
V I A N D E  D U  M O M E N T
B U R G E R
B U R G E R  C L A S S I Q U E

de boeuf charolais

voir ardoise
selon l'humeur du chef

pain, steak haché 150gr, cheddar, salade, sauce ketchup
C Ô T E  D E  B O E U F
environ 500gr, à la fleur de sel de camargue

1 5
1 6
. . .
1 2
1 0

2 8

S T E A K  D E  T H O N
S E I C H E  A  L A  P L A N C H A

1 5
1 7

TOMATE CREME
R E I N E

4  F R O M A G E S

N A P O L I T A I N E

D U N C K Y

S A N  L O R E N Z O

L E S  A M A N D I E R S

Tomate, mozza, jambon, champignon, olives

Tomate, câpres, anchois, olives

Tomate, mozza, chèvre, reblochon, gorgonzola, olives

Tomate, mozza, chorizo, chèvre, poivrons, olives

Tomate, mozza, boeuf haché, oignons, poivrons, 
oeuf, olives

Tomate, mozza, roquette, tomate cerise, jambon 
cru, grana padano

1 0

9

1 1

1 1

1 3

1 3

COTE TERRE

M A Y A

I N D I E N N E

F A N T A S T I C A

N O R V E G I E N N E

* A C C O M P A G N E M E N T  
V O I R  S E R V E U R / S E

Crème, mozza, chèvre, miel, olives

Crème, curry, mozza, poulet, poivrons, olives

Crème, mozza, jambon, aubergines, gorgonzola, 
olives

Crème, mozza, roquette, saumon, citron

1 0

1 1

1 2

1 2

P A N N A  C O T T A
T I R A M I S U

D E S S E R T  D U  M O M E N T

T O U S  N O S  P L A T S  S O N T  S U S C E P T I B L E S  D ' A V O I R  U N  D E S  1 4  A L L E R G E N E S

L'ensemble de l'équipe vous souhaite un bon appétit.

6
5

. . .



CARTE DES
BOISSONS

BOISSONS CHAUDES
C A F E
C A P P U C I N O  
C A F E  V I E N N O I S ,  C H O C O L A T  V I E N N O I S

C H O C O L A T  C H A U D

1 , 4 0
3
3

2 , 5
2 , 5

ALCOOLS SOFTS
B O C  B I E R E  1 5  C L
D E M I  2 5 C L
P I N T E  B I E R E  5 0 C L
R I C A R D ,  5 1
R H U M ,  V O D K A ,  W H I S K Y , G I N ,  M A L I B U  2 C L
M U S C A T ,  P O R T O  6 C L
M A R T I N I ,  S U Z E  6 C L
K I R  1 2 C L
G E T  2 7 ,  G E T  3 1 ,  B A I L E Y S  4 C L
C O G N A C ,  P O I R E ,  C A L V A D O S ,  A R M A G N A C  4 C L

2
3
6
2
2
3
3
3
5
6

S O D A S  ( C A N E T T E  3 3 C L )
J U S  D E  F R U I T S
D I A B O L O
P E R R I E R  3 3 C L
S I R O P  A  L ' E A U

2 , 5
3
2
2
2

COCKTAILS
AVEC ALCOOL SANS ALCOOL

M O J I T O
Rhum (4cl), menthe, cassonade, citron vert, perrier

B L U E  B R A Z I L

S E X  O N  T H E  B E A C H

T E Q U I L A  S U N R I S E

Gin (4cl), curaçao bleu, jus de piña colada, jus d'ananas

Vodka (4cl), jus d'orange, jus de cranberry

Tequila (4cl), jus d'orange, grenadine

8

8

8

8

T H E

V I R G I N  M O J I T O
Menthe, cassonade, citron vert, perrier

N U I T  D O U C E
Jus d'orange, d'ananas, sirop grenadine

B O N B O N
Jus d'orange, d'ananas, de pomme, sirop fraise

5

5

5

E A U  P E T I L L A N T E  1 L 4


